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Nutrition et Alimentation des Poissons et Crustaces (Nutrition and 
feeding of Finfish and Crustaceans), par J. Guillaume, S. Kaushik, P. Bergot & 
R. Metailler, (Eds). Condition INRA/IFREMER, 1999. pp ? Prix 320 FF + 20 FFde port* 

il s’agit d’un ouvrage multi-auteurs rassemblant de fagon cohdrente r ensemble 
des connaissances surle thdme de ralimentaiion et de la nutrition des poissons et autres 
animaux aquatiques, VingLtrois auteurs, tous reconmis pour leurs competences dans ces 
domaines, om participd k ce livre consacre aux bases de la nutrition des adultes et des 
larves et les applications k T alimentation des poissons. 

Les bases de la nutrition sont traitees pour l'ensemble des animaux aquatiques, 
essenttenement poissons et crustacds. Les probldmes de componement alimentaire et de 
physiologic digestive sont abordds, de meme que tous les aspects de nutrition 
dnergdtique, protdique, lipidique, glucidique, vitaminique et mindrale. Sont traitds au 
passage deux probldmes de nutrition chez les animaux aquatiques: celui des apports de 
glucides et celui des carotdnoVdes et de la pigmentation. Le cas particular des larves de 
poissons et de crustaces vaut un ensemble de chapitres spdrifiques bien circonscrits k des 
espdces ou groupes d'espdces (alimentation avec des proies vivantes ou des granulds 
inertes). Les aspects ontogendse, ddveloppement et physiologic digestive chez les larves 
de poissons et de crevettes sont aussi decrits. Di verses applications de Tali mentation des 
poissons sont denudes: matieres premises et additifs utilises dans Tali mentation des 
poissons, facteurs antinutritionnels, formulation, fabrication des aliments eu aquaculture 
et pratique de l 1 alimentation des poissons. 

Des annexes tout k fait judicieuses viennent completer 1 T ouvrage : courbes de 
croissance et relation taille-masse corporelle, composition et valeur nutritive des 
matidres premidres utilisdes, besoins nutritionnels, formules types, tables de 
rationnement et donnees di verses. S*y ajoutent deux glossaries, noms vemaculaires et 
termes techniques. 

On peut regretter toutefois rabsence de prise en compie de V impact que pent avoir 
r aliment sur la qualitd “gastronomique” du poisson une fois dans Tassiette du 
consommateur, II est ctair qu’il ne faut pas s’arreter k la qualitd nutritionnelle de Taliment 
mais il faut qrien plus il gdndre un produit de qualitd excel lente et constante, ce qui n’est 
pas toujours le cas pour les espdces issues d’dlevage intensif. 
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